AUGUSTA-KRANKENHAUS

& Speisekarte 31.08-04.09.26

b/
kostbar

DUSSELDORF
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
. . . Laugenstangen versch. Laugenstangen versch. . I Laugenstangen versch.
Brotchen mit Schnitzel Brétchen mit Frikadelle
.belegt .belegt .belegt
5,10€ 2,90€ 2,90€ 3,80€ 2,90€
FRUHSTUC ’ ’ ’
K
Brotchen mit Frikadelle Brotchen mit Schnitzel Brotchen mit Schnitzel  Laugenstange versch.belegt  Brotchen mit Schnitzel
3,80€ 5,10€ 510 € 2,90€ 5,10€
MENU 1 Hausgemachter
. gfebratene. ., |Bolo "Asia Style " vom Lachsigebratenes Rinderhacksteak Hau_sgemac_htes . Erbseneintopf mit Kartoffeln
. . Schweinefiletmedaillons mit . . Schweineschnitzel mit . :
Mitarbeitende o & Seelachs mit buntem mit Pfeffersauce dazu . und Gemuse dazu eine
Tomaten-Basilikumsauce N . . : Speck-Zwiebelsauce dazu )
7,40 € N Gemdse auf Mie Nudeln Pommes frites und ein : . Bockwurst und ein
dazu Spatzle und Blattsalat . : Pommes frites und ein N R
e 1,2,5,11,a1,a3,c,d,f,g,i,j,9 Beilagensalat ; Backerbrotchen
Gaste mit Vinaigrette 25711a1a3cfail Beilagensalat 52a1a3cfii
2,5,11,c,,i,a1 21 11,81,83,6.1.8.), 2,3,4,5,10,11,a1,a3,c,f,g,i, at,as,chl)
10,50 €
MENU 2 VEGANFrischer Buntgz Grtiakr;\ulf/leb_churrery von
. . Flammkuchen mit Creme panierter Fetakase mit Hausgemachter pri«a, " Rahmspinat mit
Mitarbeitende ; - . . o . Champignons....mit
fraiche, Fruhlingslauch, Gemdsereis dazu Tzatziki Kaiserschmarn dazu : : hausgemachtem
4,90 € . . Kokosmilch und Koriander > .
Cherrytomaten und und Paprikasalat Pflaume, Apfelmus und Eis o Kartoffelpuree dazu Ruhrei
. auf Basmatireis dazu Falaffel ;
.. Mozzarella 2,5,11,a1,¢,9,i, 1,a1,c,9 - C,Q,i
Gaste a1 und Fruhlingslauch
7,50 € 9 2,57,11,a1,c,

Die Kilokalorien der einzelnen Komponenten werden im Ausgabebereich gekennzeichnet. Die Liste der Zusatzstoffe sowie Hauptallergene hangt zur Ansicht aus und ist Giber das Intranet verfligbar. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen auch an unsere
Mitarbeitenden. Kurzfristige Anderungen vorbehalten. Sofern nicht auf dem Speiseplan einsichtig werden folgende Abkiirzungen zur Bezeichnung von Fleischgerichten verwendet. G = Gefliigel, S = Schwein , R = Rind, MSC = aus Nachhaltiger Fischerei
Unsere externen Géaste miissen pro Menii einen Aufschlag von 1,00 € bezahlen.

BlO-Kontrollstellencode: DE-OK0-003

Guten Appetit wiinscht |hr kost.bar Team!
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