AUGUSTA-KRANKENHAUS
DUSSELDORF

MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH
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DONNERSTAG

kosf;bar

FREITAG

Brotchen mit Schnitzel

Laugenstangen versch.

Laugenstangen versch.

Brotchen mit Frikadelle

Laugenstangen versch.

sl e sl
FRUHSTUC ’ ’ ’
K
Brotchen mit Frikadelle Brotchen mit Schnitzel Brotchen mit Schnitzel  Laugenstange versch.belegt  Brotchen mit Schnitzel
3,80€ 5,10€ 510 € 2,90€ 5,10€
MENU 1
1Knusperschnitzel von der i Schaschliktopf mit Paprika & Hau_sgemac_htes . Spaghetti "Bolognese" vom ;gebratenes Lachsfilet (MSC)
. . : . : - Schweineschnitzel mit ; . . -
Mitarbeitende | Pute dazu Thymiansauce, | Zwiebeln pikant gewirzt auf : Rind mit geriebenem Grana { mit Dijon-Senfsauce dazu
n - ; . Champignonrahmsauce dazu . : " .
7,40 € Gemluseauswahl und Knopfle dazu ein Beilagen . Padano dazu ein frisches Gemuse und Reis
Kroketten und ein : :
Wedges Salat Beilagensalat Beilagensalat 1,2,5,11,a1,a3,c,d,f,g,j
Gaste 5,a1,a3,c,f,g,i,j 2,5,7,11,17,a1,a3,c,f,g,l g . 2,5,11,a1,c,9,i
2,5,11,a1,a3,c,f,g,i,j
10,50 €
MENU 2 Kiirbis-Chiasamenbratiin Hausgemachte Pizza mit
; ting Vegetarische Brotstulle mit | Spaghetti Aglio et olio mit Tomaten, frischen . .
. . auf einer bunten Gemuse- I . Kartoffel-Gemusecurry mit
Mitarbeitende : hausgemachtem rote Bete- | Chili, Knoblauch, Rucola, Champignons, roten .
Reispfanne dazu . . . roten Linsen, Bohne,
4,90 € Erbsenbratling auf Avocado | roten Zwiebeln und Grana Zwiebeln und .
Tomatensauce und : A : . . . Blumenkohl, Paprika dazu
Hummus & Grillgemdise,Ei Padano Paprikasatreifen mit . :
. Krautsalat - B Korianderdip
Gaste : 1,2,5,11,a1,a2,c,ii 2,al1,c,9 iMozzarella Uberbacken, dazu 25711 alcl
7,50 € g einen kleinen Salat .0 11alelg

Die Kilokalorien der einzelnen Komponenten werden im Ausgabebereich gekennzeichnet. Die Liste der Zusatzstoffe sowie Hauptallergene hangt zur Ansicht aus und ist Giber das Intranet verfligbar. Bitte wenden Sie sich fiir weitere Informationen auch an unsere
Mitarbeitenden. Kurzfristige Anderungen vorbehalten. Sofern nicht auf dem Speiseplan einsichtig werden folgende Abkiirzungen zur Bezeichnung von Fleischgerichten verwendet. G = Gefliigel, S = Schwein , R = Rind, MSC = aus Nachhaltiger Fischerei
Unsere externen Géaste miissen pro Menii einen Aufschlag von 1,00 € bezahlen.

BlO-Kontrollstellencode: DE-OK0-003

Guten Appetit wiinscht |hr kost.bar Team!
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